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SOFT DRINK -

Coca cola 350€
Coca zero 350¢€
Cola light 350¢€
Fanta orange - 350€
Fanta lemon - 350¢€
Sprite 350 €
Ice tea 320€
Appetiser 300¢€

WATER -
Water - 220 €
Sparking water -
Tonic Water
Soda water

JUICES -
Orange / pineapple
/ mango / apple

LASSI

Mango lassi
Rose Lassi
Sweet lassi -

Salty Lassi -

Dorada , Heineken, Budweiser
Without alcohol

Cobra (indian beer)

Kingfisher

Strongbow

Corona

Kopparberg

Magners

320€
200¢€
325¢€
275 €
375€
375¢€
395¢€
375€
495 €
495 €




VODKA GLASS - COMBO

Smirnoff 455 € 675 €
Absolut 510 € 730 €
Grey Goose 730 € 950 €
DRI N I(S GIN GLASS - COMBO
Gordons 455 € 675€
Bombay Sapphire 510 € 730 €
Beefeater 510 € 730 €
Pink gin 530 € 750 €
Hendricks 630 € 8,50 €
Tanqueray 555 € 175 €
RUM - GLASS - COMBO
Captain Morgan 455 € 675 €
Havana Club 555 € 175 €
Bacardi 455 € 675 €
Arehucas 480 € 700 €
Malibu 480 € 700 €
LIQUEUR - SHOT- GLASS -
Cointreau 230 € 480 €
Tia Maria 230 € 480¢€
Baileys 230£€ 480 €
Disaronno 230 € 480 €
Jagermeister 230 € 480¢€
(shot - )
Tequila 230 € 480€
Licor 43 230 € 480 €
Drambuie 230 € 480 €
Archers 680 €
BRANDY GLASS - COMBO
Magno 455 € 675€
Veterano 455 € 675 €
Soberano 530 € 750 €
Hennessy 730 € 950 €
Carlos | 750 € 970 €
SPIRITS GLASS - COMBO
Aperol 650 €
Campari 6,25 €
Martini Blanco 380€ 630 €
Seco / Dry
Rose/ Rosado
Whiskey GLASS - COMBO
Red Label 460 € 680 €
Black label 555 € 175 €
Jack Daniels 510€ 730 €
JB 4,60 € 680 €

Jameson 510 € 730 €



WINES -

RED WINE - VINO TINTO GLASS - BOT.
HOUSE RED - TINTO DE LA CASA 3,50 € 11,95 €
CABERNET SAUVIGNON / MERLOT

SANGRE DE TORO 15,95 €
EL COTO 15,95 €
MARQUES DE CACERES 17,95 €
TAJINASTE 22,95 €
EL GRIFO 28,95 €
MARQUES DE CACERES RESERVA 30,00 €
SANGRIA SMALL - 6,95 BIG - 13,50 €
ROSE WINE - VINO ROSADO GLASS - BOT.
HOUSE ROSE - ROSADO DE LA CASA 3,50 € 11,95 €
GARNACHA

MATEUS ROSE 15,95 €
MARQUES DE RISCAL 18,95 €
TORRES DE CASTA 14,95 €
SPARKLING ROSE - ROSADO CON BURBUJAS 13,95 €
WHITE WINE - VINO BLANCO  GLASS - BOT.
HOUSE WHITE - BLANCO DE LA CASA 3,50 € 11,95 €
SAUVIGNON BLANC / CHARDONNAY

VINA SOL 15,95 €
SAN VALENTIN . 15,95 €
TAJINASTE 22,95 €
EL GRIFO 28,95 €
CHAMPAGNE & CAVA BOT.
SMALL CAVA 200ML 6,95 €
CAVA BRUT & SEMI 14,95 €
PROSECCO 19,95 €
MOET CHANDON 75,95 €

BY BE22G.COM
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MENU PRINCIPAL

MAIN MENU



APPETIZER - APERITIVOS

PAPADUM (plain or spicy) 1,00 €
PAPADUM PICANTE O SIMPLE
Thin Indian crispy flatbread
Un pan muy fino, crujiente

@ PICKLE TRAY - BANDEJA DE SALSAS 2,50 €
Three bowls mango chutney, mint yogurt,
& spicy onions
Chutney de mango, yogur de menta
y cebollas picantes.

TAMARIND SAUCE - SALSA DE TAMARINDO 0,90 €
Bittersweet sauce from the fruit of tamarind
Salsa agridulce del fruto del tamarindo.

CHILLI SAUCE - SALSA DE CHILE 0,90 €
Green chilli sauce with fresh mint -
Salsa de chiles verdes con menta fresca

( SPICY GARLIC SAUCE 0,90 €
SALSA DE AJO PICANTE
Spicy garlic mayonnaise sauce
Salsa de mayonesa ajo picante

o CUCUMBER RAITA - RAITA DE PEPINO 3,50 €
Yogurt with cucumber - Yogurt con pepino

0 MIX RAITA - RAITA MIXTA 3,95 €
Yogurt with cucumber, tomato and onion
Yogurt con pepino, tomate y cebolla.

MIXED SALAD - ENSALADA MIXTA 4,95 €



STARTERS - ENTRANTES

ONION BHAIJI - BHAJI DE CEBOLLA 425 €
Fresh onion balls bound together with lightly spiced and gram
flour and deep fried
Bolas de cebolla unidas con harina ligeramente picante y fritas

VEGETABLE SAMOSA - SAMOSA VEGETAL4,50 € (.; gf\ :
Pastry turnover filled with potato, peas, spices & golden fried
Dos empanadillas rellenas de patatas, guisantes y especias

MEAT SAMOSA - SAMOSA DE CARNE 4,95 €
Pastry turnover filled with meat & green peas with golden fn-:-:-d
Dos empanadillas rellenas de carne molida y guisantes

PANEER PAKORA - PANEER PAKORA 4595¢€ 6@ 2y
Indian coated cheese in a batter & deep golden fried
Queso fresco indio rebozado en harina de garbanzos con
patatas y fritos

VEGETABLE PAKORA - PAKORA VEGETAL 4,50 €
Vegetables covered in a homemade batter and golden fried -
Bolas de verduras condimentados en harina de garbanzo frito

CHICKEN PAKORA - PAKORA DE POLLO 4,95 €
Marinated chicken pieces in a batter and golden fried
Trozos de pollo con especies en harina de garbanzo frito

FISH PAKORA - PAKORA DE PESCADO 4,95 t:@
Fish fillet wrapped in batter and deep fried _—
Filete de pescado envuelto en masa y frito g i

KING PRAWN PURI - LANGOSTINO PURI 6,00 € &) @ N

Puri king prawns cooked with fresh onions, green and red
capsicum and served on deep fried puri bread

Langostino cocinado con cebolla fresca, pimiento verde, rojo y
servido en pan puri frito



@ CHICKEN PURI - POLLO PURI 550 €
Chicken cooked with fresh onions, green and red capsicum and
served on deep fried puri bread - Pollo cocinado con cebolla
fresca, pimiento verde, rojo y servido en pan puri frito

@ CHANA PURI - CHANA PURI 550 €
Chickpeas cooked in spices served on thin fried puri bread -
Garbanzos cocidos en especias servidos en pan fino puri frito

) CHICKEN TIKKA - POLLO TIKKA 5,50 €
Boneless chicken pieces marinated with special spices and
yogurt, cooked in tandoor - Trozos de pollo marinado con un
toque de especies y yogur cocinadas al horno de barro

e TANDOORI CHICKEN - POLLO TANDOORI 495 €
Marinated chicken on the bone prepared and cooked with
yogurt, spices and grilled in tandoor - Muslos de pollo fresco
marinado en yogur y especies, cocinado en el Horno de barro

0 PUDINA TIKKA - MENTA TIKKA 5,50 €
Boneless chicken pieces marinated with fresh mint, ginger,
spices yogurt and cooked in tandoor - Pollo marinade en menta,
yogur y especies. Cocinado en el horno de barro

@ GARLIC KING PRAWN - LANGOSTINOS AL AJILLO 6,25 €
Grilled king prawns cooked with garlic, and lemon.
Langostinos asados con ajo y limon.

SHEEKH KEBAB - SHEEKH KEBAB 495 €
Minced lamb marinated with spices, ginger, coriander and
cooked on skewers in tandoor -
Cordero picado marinado con especias, jengibre, cilantro y
cocinado en brochetas en tandoor

@ @ o PANEER TIKKA SHASHLIK - PANEER TIKKA SHASHLIK 6,95 €
Chunks of paneer marinated in spices & with bell peppers -
Trozos de paneer marinados en especias y pimientos

WELCOME INDIA SPECIAL - 13,95 €
ESPECIAL ENTRANTES
Starter includes onion bhaji, veg pakora, chicken tikka, pudina
tikka, chicken pakora and sheekh kebab -
Incluye cebolla bhaji, pollo tikka, pudina tikka, pollo pakora y
sheekh kebab




CURRY

1.- ELIGE TU INGREDIENTE FAVORITO:

- CHICKEN - POLLO
¢l @ CHICKEN TIKKA - POLLO TIKKA

AR AN
X.) LAMB - CORDERO ( _,]:.K " y

»JJ)/} ) O LAMB TIKKA - CORDERO TIKKA 13,95 € {M Lu\
"/ @ FILLETS OF FISH - FILETES DE PESCADO 11,50 €
MIX VEG - VERDURAS MIXTAS 9,95 €
© SOYA MEAT - SOJA 10,95 €

© PANEER TIKKA - PANEER TIKKA 10,95 €
) KING PRAWNS - LANGOSTINOS 14,95 €

O © WELCOME SPECIAL - ESPECIAL 15,95 €

Chicken tikka, lamb, king prawn
Pollo Tikka, cordero y langostinos

2.- SELECT YOUR SPICY LEVEL:
2.- ELIGE TU NIVEL DE PICANTE:

r/ ------------------ o
S veoion AP mapras cﬂ:;’; i’;f: ol
jjj VINDALOO Jjjj PHALL i for 5'95 € j




3.- SELECT YOUR FAVOURITE SAUCE: 3.- ELIGE TU SALSA FAVORITA:

MASALA © O
A mild, sweet and creamy sauce with
almonds .- Una salsa suave, dulce y
cremosa con almendras

BADAMI PASANDA ?q@
A mild sauce using sweet wine, touch of
mint, almonds cream &t spices
Una salsa suave a base de vino dulce,
toque de menta, crema de almendras y
especias.

BALTI
Made with fresh onions, peppers,
tomato with medium sauce
~ Elaborado con cebollas frescas,
pimientos, tomate con salsa mediana

ROGAN JOSH
A mild sauce made with using a
balance of tomato and cream
Una salsa suave que combina el tomate y
la crema

KORMA OO
A mild smooth cream sauce with
almonds and coconut
Una suave salsa con crema, almendras y
COCO.

MADRAS
Made with traditional Indian spices,
‘hot and thick sauce
Fabricado con especias indias
tradicionales, salsa picante y espesa.

DHANSAK
A sweet and sour sauce with pineapple,
lemon and lentils
Una salsa agridulce con pifia, limon y
lentejas

DOPIAZA
A medium sauce made with fresh onion
Una salsa medio picante, hecha con
cebolla fresca.

JaIPur1 O
Semi dense curry prepared with fresh
mushrooms and onions, with a touch of
coconut, ginger and coriander. -
Curry semi denso preparado con
champifiones y cebollas frescas, un toque
de coco, jengibre y cilantro.

PATHIA
The persian pathia is a dish famous for its
bittersweet flavour with mango and
coconut. -Pathia gersa es un plato
famoso por su sabor agridulce con
mango y coco

o JALFREZI
Distinguished by the Tc_1’r'e~'3*n and red
peppers freshly cut. This dish was
created during the british rule over
india - Se distingue por los pimientos
verdes y rojos recién cortados. Este
plato fue creado durante el dominio
britanico sobre la india.

KARAHI
Prepared in special cast iron skilled, this
curry is turned brown with chopped
tomato, onion, cilantro, ginger and

garlic. - Preparado en sarten especial de

hierro fundido, este curry se dora con
tomate picado, cebolla, cilantro,
jengibre y ajo.

: CURRY
Classic curry with fresh tomato with a
smooth slightly spiced sauce.
Curry clasico con tomate fresco con
salsa suave ligeramente especiada.

VINDALOO
A hot thick sauce with spices, red and
reen chillis and potatoes
Una salsa espesa picante con especias,
pimientos rojos y verdes y papas

BHUNA O
Made with chopped onion, roasted red
and green pegperq, coriander seeds,
ginger, garlic & coriander - Elaborado
con cebolla picada, pimientos rojos y
verdes asados, semillas de cilantro,
jengibre, ajo y cilantro.

METHI
A fenugreek leaf curry with its
distinctive taste and its medicinal values
which help your digestive system - Un
curry de hojas de fenogreco con su
sabor intenso y sus valores medicinales
que ayudan al sistema digestivo.

SAAG
A traditional Punjabi thick spinach
curry cooked with spices
Un curry de espinacas espesa,

tradicional del Punjabi y cocinado con
especias




HOUSE SPECIALL
ESPECIAL DE LA CASX!

MANGO CHICKEN - POLLO AL MANGO 12,95 €
Boneless chicken cooked with mango ) ()
pulp, almonds with traditional sauce -

Pollo deshuesado cocinado con pulpa de

mango y almendras en salsa tradicional

BUTTER CHICKEN O 13,50 €
POLLO A LA MANTEQUILLA
Chicken tikka in a creamy butter sauce
Pollo tikka en salsa cremosa de
mantequilla.

CHICKEN TIKKA LABABDAR O 12,95 €
POLLO TIKKA LABABDAR
Chicken tikka cooked in red and green
capsicums, tomato, onion bled of
aromatic spice fresh cream and fenugreek

flavoured sauce - Pollo Tikka cocinado

con pimientas rojos y verdes, tomate,
cebolla pimentada con crema aromatica

de especias frescas y salsa con sabor a

fenogreco

GOA KING PRAWN @ 14,95 €
LANGOSTINO GOA

King prawn cooked with rare spice from
goa coconut milk and lemon sauce -
Langostino cocinado con especias
tradicionales de goa, leche de coco y salsa
de limdn

LAMB PEPPER FRY 14,95 €
CORDERO PEPPER FRY
Fried lamb with ground pepper, served with
red and green peppers. -
Cordero frito con pimineta molida, servida
de pimientos rojos y verdes.

GARLIC CHILLI CHICKEN 13,95 €
POLLO AL AJO CHILLI

Chicken breast pieces fried with onion,

tomatoes, green peppers and green chilli
with garlic

Trozos de pechuga de pollo frito con

cebaolla, tomates, pimientos verdes y chile
verde con ajo.

O @ O sHaHI PANEER 12,95 €
Indian cheese cooked with cream, dry fruits
& spices - Queso indio cocinado con crema,
frutos secos y especias.

© O maLai korFTa 11,95 €
Crumbled Indian cheese & potato in ball
shape, fried and simmered in dry fruits,
tomatoes and cream. -
Queso indio desmenuzado y papas en forma
de bola, frito y cocido a fuego lento con
frutos secos, tomates y crema.




SIZZLERS

CHICKEN TIKKA - POLLO TIKKA 11,95 €
Chicken marinated in spicy yogurt then cooked in
the tandoori. Served with onions and lemon

Pollo marinado en yogur picante y cocinado en el @o CHICKEN TIKKA SHASHLIK 12,85 €
tandoor, Servido con cebolla y limon. POLLO TIKKA SHASHLIK
Pieces of chicken tikka served with onions,
OTANDD{JRI CHICKEN - POLLO TANDOORI 11,00 € tomatoes, & peppers
Chicken leg marinated in red spices yogurt then Pollo marinado en yogur, cocinado en el tandoor
cooked in the tandoori. Served with onions and con cebolla, tomate y pimientos
lemon - Muslo de pollo marinado en yogur y
especias rojas picantes y luego cocinado en el @ o LAMB TIKKA SHASHLIK 13,95 €
tandoor. Servido con cebolla vy liman. CORDERO TIKKA SHASHLIK
Pieces of lamb tikka served with onions, tomatoes,
0 LAMB TIKKA - CORDERO TIKKA 1395 € & peppers
Pieces of boneless lamb marinated in spicy yogurt Cordero marinado en yogur, cocinado en el
then cooked in the tandoor. tandoor con cebolla, tomate y pimientos
Served with onions and lemon
Trozos de cordero deshuesado marinado en yogur @ O TANDOORI KING PRAWNS 1550 €
picante y luego cocidos en el tandoor. LANGOSTINOS TANDOORI
Servido con cebolla y limén. Marinated king prawns prepared and cooked with

yoghurt and spices - Langostinos cocinados en el
horno de barro

@ e TANDOORI SPECIAL MIX GRILL 16,50 €
PARRILLA ESPECIAL TANDOORI
Pieces of chicken, lamb, sheekh kabab and king
prawn cooked with yoghurt and spices
Combinacion de Cordero, sheekh kebab, polla
tikka, muslo de pollo y langostinos




SIDE DISHES
ACOMPANANTES

BOMBAY ALOO 7,95 €
Bombay style potatoes
Patatas al estilo Bombay

SAAG ALOO 8,50 €
Spinach with potatoes
Espinacas con patatas

@ O PALAK PANEER 8,95 €
Spinach with indian cheese
Espinacas con queso indio

@ OMUTTER PANEER 8,95 €
Paneer with peas
Paneer con guisantes

CHANA MASALA 8,50 €
Chickpeas with spices
Garbanzos con especias

BHINDI MASALA 8,95 €
Spiced okra
Ocra con especias

ALOO GOBI 8,50 €
Cauliflower with potatoes
Coliflor con patatas

MUSHROOM BHAJI 8,50 €
Mushrooms cooked with spices
Champifones cocinados con especias

TARKA DAAL 8,00 €
Made with lentils & spices
Cocinado con lentejas y especias

) DAAL MAKHANI 8,95 €
Lentils cooked with butter
Lentejas cocinadas con mantequilla

() DAAL SAAG 8,50 €
Lentils with spinach
Lentejas con espinacas

BENGEN BHARTHA 8,50 €
Aubergines with chopped
onion & tomato
Berenjenas con cebolla
picada y tomate



BIRYANT

Biryani rice cooked separately with an intensely flavoured sauce.
Arroz biryani cocinado por separado con unda saisa de intenso sabor.

1.- CHOOSE YOUR INGREDIENT:
1.- ELIGE TU INGREDIENTE:

CHICKEN - POLLO 11,95 €
() CHICKEN TIKKA - POLLO TIKKA 12,95 €

LAMB - CORDERO 12,95 €
O LAMB TIKKA - CORDERO TIKKA 13,95 €
) KING PRAWN - LANGOSTINOS 14,95 €
VEGETABLE - VERDURAS MIXTAS 10,95 €
¢ WELCOME INDIA BIRYANI - ESPECIAL 15,95 €
(chicken, lamb & king prawn)
(pollo, cordero y langostinos)

2.~ SELECT YOUR SPICY LEVEL:
2.- ELIGE TU NIVEL DE PICANTE:

MILD MEDIUM SLALL
SUAVE MEDIO MADRAS VINDALOO

D IS SIS SIS




RICE - ARROZ_

WHITE BASMATI RICE
PILAU RICE - TREE COLORS
JEERA RICE - WITH CUMIN

MUSHROOMS RICE
.’ EGG FRIED RICE
VEGETABLE RICE
GARLIC RICE

PESHWARI RICE
Rice with coconut & raisins

ONION RICE
KEEMA RICE

LEMON RICE

> © WELCOME SPECIAL RICE
(King prawns, egg & vegetables)

3,75 €
4,10 €
3,95 €
395€
4,95 €
4,50 €
4,10 €

4,50 €

395 €
4,95 €
3,95 €

6,95 €

ARROZ BASMATI BLANCO
ARROZ PILAU DE TRES COLORES
ARROZ CON COMINO

ARROZ CON CHAMPINONES
ARROZ CON HUEVO &

ARROZ CON VERDURAS

ARROZ CON AJO

PESHWARI RICE
Arroz con coco y uvas pasas

ARROZ CON CEBOLLA
ARROZ CON CARNE PICADA
ARROZ CON LIMON

ARROZ ESPECIAL WELCOME © @
(Langostinos, huevo y verduras)




INDIAN BREAD
PANTNDIO

PLAIN NAAN ©) (P 2,95 € NAAN SIMPLE
Naan bread slightly Naan simple con un
buttered on top poco de mantequilla

GARLIC NAAN @) (D 3,95 € NAAN CON AJO
Naan bread topped

with garlic and coriander NAAN CON AJO Y CILANTRO
PESHWARI NAAN ) () 3,95 € NAAN PESHWARI
Filled with coconut, Naan relleno de coco, sultanas y
sultanas and sugar azucarado

CHEESE NAAN ) (¥ 3,95 € NAAN CON QUESO

KEEMA NAAN ) (? 4,50 € NAAN CON CARNE PICADA

BUTTER NAAN (73,50 € NAAN CON MANTEQUILLA
CHILLI CORIANDER NAAN ) (3,95 € NAAN CON CILANTRO Y CHILI

GARLIC AND CHEESE NAAN ) (4,75 € NAAN CON AJO Y QUESO
KEEMA AND CHILI NAAN © (94,75 € NAAN DE CARNE PICADA Y CHILI

CHEESE AND CHILLI NAAN ) (74,75 € NAAN CON QUESO Y CHILI

ONION NAAN @ (»3,95 € NAAN CON CEBOLLA

CHAPATI (13,00 € CHAPATI

Thin Indian bread pan fino cocinado

TANDOORI ROTI (/) 2,75 € TANDOORI ROTI

Thin Indian bread Pan fino cocinado
baked in the tandoor al tandoor

PARATHA © (D 3,95 € PARATHA




KIDS MENU
MENU TNFANTIL

FRENCH FRIES - PAPAS FRITAS 3,95 €

CHICKEN NUGGETS and chips 5,95 €
NUGGETS DE POLLO y patatas

(» © FISH FINGERS and chips 5,95 €
PALITOS DE PESCADO
y patatas fritas

() CHICKEN TIKKA MASALA 7,50 €
POLLO TIKKA MASALA
without spices with rice or chips
sin especias con arroz o papas fritas.

© © CHICKEN KORMA 7.50 €
POLLO KORMA
without spices with rice or chips
sin especias con arroz o papas fritas




